
TARTE A LA TOMATE 
 

 
 

J’ai choisi cette recette car c’est la première recette que ma 
mère a apprise à faire .Cette tarte se promène depuis 30 ans 
du côté de maman. Pour la faire il suffit de claquer des doigts. 
Et elle est  bien aimée cette recette ….Hum….  
 

 
Mettre à chauffer le four. 
 
Mettre une pâte feuilletée dans un plat à tarte. 
 
Faire des trous dans la pâte avec une fourchette. 
 
3 fourchettes de moutarde à étaler. 
 
Couper des lamelles de gruyère pour recouvrir la moutarde. 
 
Couper 3 ou 4 tomates en rondelles. 
 
De l’huile, du sel, et du poivre. 
 
Mettre au four thermostat 7 pendant 25 à 30 minutes. 


